
Salate Flammkuchen
11 Flammkuchen Classic 9,50 €
 Kräuterschmand, Schinken, Zwiebeln,           
  Salat 

12 Flammkuchen Käse  9,50 €
 Kräuterschmand, Käse, Salat

13 Flammkuchen Lachs  11,50 €
 Kräuterschmand, Lachs, Käse, Salat

14 Flammkuchen Peperoni 10,50 €
 Kräuterschmand, Peperoni, Käse, Salat

14 Flammkuchen Tomate 10,50 €
 Kräuterschmand, Tomate, Käse, Salat

Hauseigene
Überbackene 

Steinofenbrote
( Mit Knobibutter gebacken)

15 Ofenbrot Käse   9,50 €
 Käse, Zwiebeln, Kräuterschmand,                       
  Salat 

16 Ofenbrot Peperoni  11,50 €
 Käse, Peperoni, Zwiebeln,                                        
 Kräuterschmand, Salat

17 Ofenbrot Tomate  10,50 €
 Käse, Tomaten, Zwiebeln,                                           
 Kräuterschmand, Salat

18 Ofenbrot Schinken  12,00 €
 Käse, Schinken, Zwiebeln,                                         
 Kräuterschmand, Salat

19 Ofenbrot Ziegenkäse 12,50 €
 Ziegenkäse, Käse, Rübensirup, Zwiebeln,    
 Kräuterschmand, Salat

3 Strammer Max   10,00 €
 Brotscheibe, Schinken, Käse, Spiegelei
 Salatbeilage 

4 Strammer Lachs  10,50 €
 Brotscheibe, Räucherlachs, Käse, 
 Spiegelei, Salatbeilage 

5 Stramme Tomate  9,50 €
 Brotscheibe, Tomaten, Käse, Spiegelei,              
 Salatbeilage 

6 Stramme Ziege   10,50 €
 Brotscheibe, Ziegenkäse, Tomaten, 
 Spiegelei, Salatbeilage 

7 Omelette Lachs  11,50 €
 Räucherlachs, Käse, Brot, Salatbeilage

8 Omelette Ziege   11,50 €
 Ziegenkäse, Rübensirup, Brot, Salatbeilage

9 Omelette Schinken  11,50 €
 Schinken, Zwiebeln, Käse, Brot, 
 Salatbeilage

10 Omelette Peperoni  10,50 €
 Peperoni, Käse, Brot, Salatbeilage

Allerl- ei

1 Tomate    12,50 €
 Grüner Mixsalat, Tomaten, Käse, und 
 Balsamico- Erdbeerdressing 

2 Lachs    14,50 €
 Grüner Mixsalat, Tomaten, Käse, 
 Gebratener Räucherlachs und 
 Balsamico- Erdbeerdressing

20 Ofenbrot Lachs  13,00 €
 Käse, Räucherlachs, Zwiebeln, 
 Kräuterschmand, Salat

21 Bruschetta Art  11,00 €
 Tomaten, Käse, Olivenöl,Balsamico, Salat  
  22  Mit Ziegenkäse  + 2,00 €
  23  Mit Lachs  + 2,00 €

Bärlauch Crepes
24 Crepe Solo   8,50 €
 Kräuterschmand

25 Crepe Tomate   9,50 €
 Kräuterschmand, Tomaten

26 Crepe Käse   10,50 €
 Kräuterschmand, Tomaten, Käse

27 Crepe Lachs   10,50 €
 Kräuterschmand, Räucherlachs

28 Crepe Ziegenkäse  10,50 €
 Ziegenkäse, Rübensirup

29 Crepe Ziege Tomate  11,00 €
 Ziegenkäse, Tomaten

Crepes Süß
30 Crepe ZimtZucker  6,00 €

31 Crepe Apfelmus  7,00 €

32 Crepe Nougat   7,50 €

33 Crepe Nougat Banane 8,50 €

34 Crepe Vanillesauce
 ZimtZucker   7,50 €

35 Crepe Eierlikör
 ZimtZucker, Sahne  9,50 €



In unserem Biergarten gilltIn unserem Biergarten gillt
Selbstbedienung!Selbstbedienung!

Wir wünschen einen Wir wünschen einen 
wunderschönen Aufenthalt!wunderschönen Aufenthalt!

Ab 01. Mai in unserem Biergarten

Aufgrund der schwankenden Aufgrund der schwankenden 
Rohstoffpreise, sind unsere Preisangaben Rohstoffpreise, sind unsere Preisangaben 

nicht bindend.nicht bindend.
Informieren Sie sich gerne bei der Bestellung Informieren Sie sich gerne bei der Bestellung 

an unserer Kasse.an unserer Kasse.

Öffnungszeiten:
Montag und Dienstag

Ruhetag

Biergarten 
Ganzjährig

Mittwoch bis Sonntag 
und feiertags

Gaststätte 
Oktober bis April

Mittwoch bis Sonntag 
und feiertags

Anfragen für Feiern per Mail an 
marienmuehle@yahoo.com

Weitere Infos und aktuelle 
Veranstaltungen entnehmen Sie bitte 

unserer Website

www.marienmühle.de

Marienmühle

schönborner Weg 3
01454 Wachau

Tel.: 03528 4197525
Mail: marienmuehle@yahoo.com

Web.: www.marienmühle.de
Instagram: marienmuehle

Wünschen Sie eine Servicedienstleistung Wünschen Sie eine Servicedienstleistung 
erheben wir 20 % Aufschlag auf Speisen und erheben wir 20 % Aufschlag auf Speisen und 

Getränke.Getränke.

Zu allergenen Inhaltsstoffen fragen Sie bei der Zu allergenen Inhaltsstoffen fragen Sie bei der 
Bestellung an der Kasse.Bestellung an der Kasse.

Ausflugs Gasthof

Marienmuhle

Speisekarte
Unsere Regionalen Partner

Wir sind sehr daran interessiert, 
woher unsere Produkte, die wir 
liebevoll verarbeiten, stammen.

Für uns ist es von besonderer 
Bedeutung, dass diese Produkte mit 

ebenso viel Liebe hergestellt 
werden.

Aus diesem Grund haben wir 
sorgfältig nach regionalen 

Partnern gesucht, die genauso 
leidenschaftlich ihrem Handwerk 

nachgehen wie wir.

Der Wurschtlpeter aus Eschdorf
versorgt uns mit Fleisch und Wurst- 
waren wie z.B. unserer hauseigenen 
Bratwurst

Die Bäckerei Böhme aus Grünberg
Backt für uns Kuchen, Ofenbrote, 
Vinschgauer, Hamburgerbrötchen

Andreas Kretschko, der Winzer 
aus Liegau Augustusbad
Beliefert uns mit seinen Weinen und 
unserem Winzer Glühwein

Der Oese Bio- Hof aus Seifersdorf
Versorgt uns mit frischen Bio 
Hühnereiern für unsere Eigerichte

Die Hofkäserei aus Schönborn
beliefert uns mit ihrem 
Handgemachtem Käse

Außerdem verwenden wir für unsere 
Essen ausschließlich gutes 

Himalaya Salz

Alle herzhaften Gerichte  außer die 
Flammkuchen werden mit 

Balsamicodressing garniert
Die Salatbeilagen werden mit haus-gemachtem 

Balsamico - Erdbeerdressing serviert


